
Sassodisole Brunello di Montalcino Dinner
with special guest from the winery, Marco Cuscito

November 12 | 6:00pm | $155 inclusive

ANTIPASTO

Carne Cruda
veal tenderloin tartare | pickled garlic | confit egg yolk | capers

Vino Bianco 2025 (Trebbiano & Malvasia)

PRIMO 

Pappardelle ai Funghi 
fresh egg pasta | mushroom “bolognese” | tomato | ricotta salata

Rosso di Montalcino 2023

SECONDO 

Sangiovese Braised Beef Shank 
soft polenta | charred turnips | turnip green gremolata

Brunello di Montalcino “Sassodiluna” 2021
Brunello di Montalcino “Sassodisole” 2021

Brunello di Montalcino Riserva 2016

DOLCE 

Dark Chocolate Budino 
sea salt chantilly

Walter Meinecke | Executive Chef
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